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New in S

,SundefinierBar“

in der Schulstrafie 3 mit bulgarischer Kiiche

(ioe) Mogen Sie bulgarische Spezia-
litaten wie Kebaptscheta, Schopska-
Salat oder Tarator? Diese und weitere
landestypische Gerichte gibt es in der
LundefinierBar®, die am 11. Dezem-
berum 19 Uhr in den Riumlichkeiten
der einstigen Tonne in der Schulst-
raBe 3 offnet. Ab 12 Uhr wird dort
kiinftig von Dienstag bis Sonntag
zum Imbiss eingeladen. Wer ausgie-
big speisen mochte, sollte sich ab 20
Uhr einfinden. Dann wird gekocht,
solange es die Giste wiinschen.

Hilfe ihres Partners, vieler Freunde
und einstiger Stammg3ste der Tonne
die Riume zu renovieren und neu
einzurichten. Vor der Eréffnung
sprach sie Passanten auf der Straie
und Kunden in Geschiften an, um
zu erfahren, was diese von der Wie-
derbelebung des Treffpunkts halten.
»Die Resonanz war iiberwiegend
positiv. 60 Prozent der Befragten hin-
terlegten ihre Adresse fiir eine Einla-
dung zur Eroffnung. Das hat mir Mut
gemacht”, gesteht die junge Frau.

Eine Woche vor der Erdffnung konnten wir Nicolina Monahova nur in
der kleinen Raucher-Lounge fotografieren. Denn in den Gastrdumen

wurde noch fleifiig gewerkelt.

Jch war frither selbst oft in der
Tonne, die ein ganz besonders Flair
hatte. Seit der SchlieBung beschif-
tigte mich die Idee, den Treffpunkt
wieder zu beleben. Allerdings mit
einem anderen Konzept. Hier wird
es keine Konzerte geben, sondern nur
leise Hintergrundmusik*, erklart die
jetzige Wirtin, Nicolina Monahova.
Sie verlieB ihre bulgarische Heimat
vor Zeiten, weil sie dort keine Per-
spektive sah. Seit neun Jahren lebt
die vierfache Mutter in Deutschland.

Erfolgreich bewarb sich die
27-jahrige Strausbergerin um die
Teilnahme am Projekt ,,young com-
panies”, wo arbeitslose Menschen
auf dem Weg in die Selbststandigkeit
Unterstiitzung finden. Rund sechs
Monate feilte sie an ihrer Geschifts-
idee und begann parallel dazu mit
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Sie ist iiberzeugt, mit der ,,unde-~
finierBar* eine Liicke im bisherigen
Angebot zu schlieBen, denn eine
Kiiche mit ausgewihlten Spezialiti-
ten von 20 Uhr bis Open End wiirde
man bislang vergeblich suchen.
»Wir verwenden bei der Zuberei-
tung ausschlieBlich frische Zutaten.
Fertigprodukte und Tiefkithlware
kommen nicht auf den Tisch®,
versichert die Chefin. Hinter dem
Tresen hilft ihr eine Mitarbeiterin,
die ebenfalls am Projekt ,,young
companies® teilnahm, und sich
inzwischen als ,Heinzelmadchen*
(Haushaltshilfe und Reinigung)
selbststandig machte. AuBerdem
stellte Nicolina Monahova einen
ausgebildeten Koch ein, der vorher
arbeitslos war. Wir wiinschen dem
jungen Team viel Erfolg.
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